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Degerli Miisterimiz, (L)
—
Satin almig oldugunuz iiriin, Ugur Sogutma A.$. giivencesiyle standartlara mmmﬂ
uygunolaraktasarlanmigvekalitetestlerindengecirilerek 6zenle retilmistir.
Cihazinizdan en verimli sekilde yararlanmak icin cihazi kullanmaya
baslamadan 6nce bu kilavuzu dikkatlice okumanizi rica ederiz.
Bu kilavuz, cihazinizin kurulumu, kullanimi ve bakimi ile ilgili 6nemli
bilgiler icermektedir. Liitfen cihazinizi burada yer alan uyari ve talimatlara
uyarak kullaniniz.
Kilavuzda yer alan uyari ve talimatlara uyulmamasi durumunda cihazin
bozulmasindan sirketimiz sorumlu degildir.
Litfen bu kilavuzu daha sonra basvurmak iizere saklayin. Uriiniiniizii
giizel giinlerde kullanmanizi dileriz.
Tiim sorularimiz igin Ugur yetkili servisi ile iletisime geginiz.
Bu kilavuz birden fazla model igin hazirlanmistir. Cihaziniz ile kilavuzdaki
resimler birebir uyusmayabilir Tim modellerin temizlik ve bakim sartlar
aynidir.
Simge Anlami
@ Onemli Bilgiler
A Uyari - Dikkat
/f\ Elektrik Carpma Tehlikesi
/Q\ Yangin Tehlikesi




% 1- ONEMLI GUVENLIK UYARILARI

I  Cihazin montaj ve kullanimindan énce kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ugur
=2 yetkili servisi disinda kurulumu ve yanlis kullanim olmasi halinde cihaz garanti
mm“m kapsami diginda kalir.

1.1- GENEL UYARILAR

A Giivenlikle ilgili talimatlara uyunuz.
Cihazla birlikte verilmis diger belgeleri de okuyunuz.
Kullanma kilavuzu birden fazla model igin uygun olabilir.
Daha sonra kullanilmasi halinde kolay ulasilabilir yerde tutunuz.

s Kurulum, bakim ve tamir islemlerinden 6nce biitiin enerji baglantilari
esiniz.

Cihaz, hasarliysa ¢alistirmayiniz.

Cihazinizin panelinde veya kapaginda koruyucu jelatin varsa liitfen
cikariniz.

Kullanim esnasinda ve sonrasinda 8 yasindan kii¢tk cocuklari ve evcil
hayvanlari uzak tutunuz.

«  8yasindan kiiciik cocuklarin yetiskin biri olmadan cihaza dokunmasi ve
cihazi kendi basina kullanmasi tehlikelidir.

Ambalaj malzemelerini cocuklardan uzak tutunuz, ulagamayacaklari bir
sekilde bertaraf ediniz.

Nem alici paketi agizla temas ettirmeyiniz. Cocuklardan uzak tutunuz.

Cihazin bakim ve temizligi, cocuklar gozetim altinda olmadigi stirece
yapilmamalidir.

Cihaz  yalmzca pisirme igindir. Odayr 1sitmak gibi amaglarla
kullanmayiniz.

Cihaz sicak iken, tepsi ve aksesuarlar sicak olabilir; yerlestirip ¢ikarirken
firin eldiveni veya benzer bir ekipman kullaniniz.

Cihazi temizlemek i¢in buharli temizleyici kullanmayiniz.

TR . Hava sirkilasyonunun oldugu tim boliimlerin etrafini agik tutunuz.

Yagl kagit kullanilacaksa, kagidi firin tabanina kesinlikle temas
ettirmeyiniz.

Yiksek alkollu iceceklerle yemek hazirlamayiniz. Alkol yiiksek sicaklikta
buharlasir, sicak ylzeylerle temas halinde alev alip yangina sebep olabilir.

Kullanimdan sonra cihazin kapali oldugunu kontrol ediniz.
Pisirme suresini kontrol altinda tutunuz.



1.2- ELEKTRIK TEHLIKESI o
. /\ Elektrik carpma tehlikesi vardir. |a

Cihaz, arizali ise yetkili servis tarafindan onarilmalidir.
Herhangi bir hasar durumunda cihazi kapatiniz, elektrigi kesiniz.

. Elektrik carpma tehlikesinden dolayi cihazin iizerine su puskiirterek ya
da su dokerek yikamayiniz.

Lamba degisimi yapilacaksa, degisimden once elektrik ¢arpmasindan
kaginmak igin cihazin elektrik baglantisini kesiniz.

«  Cihazin yerel yo6netmeliklere uygun baglanmadan kullanilmasi
sonucunda ortaya ¢ikacak zarardan firmamiz sorumlu degildir.

Islak ellerle kesinlikle fise dokunmayiniz.
«  Elektrik baglantisini kesmek icin kablodan degil fisi tutarak gekiniz.

Cihaz calisirken arka yiizeyi de isinir. Elektrik baglantilari arka yiizeye
temas etmemelidir.

«  Temizlik, tamir ve bakim gibi islemlerde cihazin fisini prizden cekiniz.
Temizlik sirasinda rezistansi yerinden oynatmayiniz.

«  Baglanti kablolarini sicak yiizey iizerinden gegirmeyiniz. Kablonun
erimesi, kisa devre yapmasina ve yangin ¢ikmasina sebep olabilir.

. /\ Yangini suile séndiirmeye calismayiniz.

«  Cihazin elektrik baglantisini kesin ve sonra alevin hava ile temasin
onlemek icin alevi yangin battaniyesi vb. bir geregle kapatmaya galisiniz.

s |
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= 1.3- YARALANMA TEHLIKESI
=

o Firin kapi caminda bir ¢atlak veya darbe varsa cam kirilarak sigrayabilir.

= . Fmn kapak camini temizlemek igin sert ve agindirici temizleyiciler veya
mm“m metal kaziyicilar kullanmayiniz.

Isitma/gli¢ elemanlarina dokunmayiniz.

«  Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi hareket esnasinda sikistirabilirler.
Menteselerin oldugu bélimii tutmayiniz.

Cihaz icerisinde yanici ve yakici madde hi¢bir zaman bulundurmayiniz.

«  Cam kavanoz ve konserve drinleri isitmaymiz. Olusacak basing
kavanozun patlamasina yol agabilir.

Pisirme isleminden sonra tepsiyi yanici ve yakici maddelerin yanina
koymayiniz.

«  Finn kapagi 2,3 veya 4 camdan olusabilir. Kapagi cami sékiilmiis sekilde
kullanmayiniz.

Kullanici firini tek basina eldivensiz tagimamalidir.

1.4- KULLANIM AMACI
Cihaz pisirme amaglidir. Isinmak gibi amaglarla kullanmayiniz.
Cihaz ev tipi kullanim i¢in tasarlanmistir. Sadece kapali alanda kullaniniz.

Firin; yiyeceklerin buzunu ¢6zmek, kizartmak veya izgara yapmak igin
kullanilabilir.

Firin tutamagi (zerine havlu veya giyecek asarak kurutma amaciyla
kullanmayiniz.



2- CEVRE KORUMA
2.1- ENERJi TASARRUFU

On 1sitma gerektiginde yapilmalidir. 10 dakikadan daha uzun siire én
Isitma yapmamaya ozen gosteriniz.

«  Pisirmeden 6nce donmus yiyeceklerin buzunu buz ¢ézme fonskiyonunda,
oda sicakliginda ya da mikrodalgada ¢ozdirebilirsiniz.

. % .
/@ ||
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Gerekli olmayan aksesuarlari pisirme boliminde bulundurmayiniz.

i
INE

rH
-

En iyi sonug icin yansitici olmayan malzemeden (emaye celik,
istya dayanikli cam, aliminyum dékiim) mat koyu renkli firm kaliplari ve
pisirme kaplari kullaniniz. Paslanmaz celik gibi agik renkli malzemeler sty
yansittiklarindan 1si pisecek olan yemege tam olarak ulasamaz. Ayrica firin
tabanini veya 1zgarayi isly1 yansitan aliminyum folyoyla kaplamayiniz.

«  Telraf tizerinde ayni anda birden fazla yiyecek pisirebilirsiniz. Bu sayede
s tasarrufu saglarsiniz.

Al -~ g HISIESI
v

Yiyecekler piserken enerji kaybinin 6niine gegcmek icin pisirme siiresini
takip ediniz. Uriiniinizde zamanlayiciniz mevcut ise pisirme siiresini ayarlayiniz.

Firin kapagi her acilista isi kaybina neden olur. Bu ylzden ¢ok gerekli
olmadikga firinin kapagini agmamak gerekir. Kapagin agilmasi gerektiginde ise
mimkin olan en kisa zamanda kapatmaya 6zen goésteriniz.

Yemek tarifinde veya pisirme tablosunda belirtilen sicakliklardan daha dusiik

olanini seginiz ve yemegi belirtilen asgari stirenin ardindan kontrol ediniz.
9
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= 2.2- AEEE YONETMELIGINE UYUM VE ATIK URUNUN ELDEN
= CIKARILMASI
D
=

Eski driini cevreye zarar vermeyecek sekilde atin. Bu driiniin
| uzerinde, elektrikli ve elektronik ekipman atiklarinin ayri olarak
toplanmasi gerektigini gosteren bir simge (AEEE) bulunmaktadr.
Bu, ekipmanin gevre lizerindeki etkisinin en aza indirmek amaciyla
B geri donlstirmek veya pargalara ayirmak icin 2012/19/EU Avrupa
direktifine bagli olarak ele alinmasi gerektigi anlamina gelir. Daha

fazla bilgi igin liitfen yerel ve bolgesel makamlara basvurun.

Kontrolli atik toplama iglemine tabi tutulmayan elektronik triinler; icerdikleri
zararli maddeler nedeniyle gerek cevre gerekse insan saglg acisindan
potansiyel tehlike olustururlar.

Uriini nasil atabileceginiz hakkinda yetkili saticiniz veya belediyenizin ¢ép
toplama merkezine danisabilirsiniz. Uriinii ¢épe atmadan &nce, gocuklarin
tehlikeye maruz kalmamasi igin elektrik fisini kesin ve varsa kapak kilidini kirin.

Esas: Ev tipi elektrikli firinlarda, enerji etiketi bilgileri EN 60350-1 / IEC
60350-1 standartlarina gore verilmistir. Degerler, standart yiik ile alt-Gst isitici
veya fan destekli |5|tma(%ar ise) fonksiyonlarina gére saptanir.

Uriin kalitesini arttirmak icin dnceden haber vermeksizin &zelliklerde
degisiklik yapilabilir.

10



3- CiIHAZI TANIYIN %
3.1- GENEL BAKIS D

-
Ul

1-Kontrol Paneli 5-Fan

2-Havalandirma Delikleri* 6-Fan Koruma Saci**
3-Firin Aydinlatmasi*** 7-Kapak
4-Raf Tutucu™** 8-Kulp

*Havalandirma Delikleri modelinize gore acik/kapali olabilir.

**Fan koruma saci modelinize gére bulunmayabilir.
**Firin Aydinlatmasinin konumu degiskenlik gosterebilir.

****Raf tutucu modelinize gore degiskenlik gosterebilir.

1



3.2- KONTROL PANELI
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3.2.1- FONSIYON DUGMESI B
Fonksiyon se¢me digmesi ile 1sitma / pisirme tiiri ayarlanir. )

Fonksiyon se¢cme diigmesi ile birlikte sicaklik diigmesini de bir degere g
getirmelisiniz. Aksi takdirde riin 1sitmaya baslamaz. mmm

3.2.2- SICAKLIK DUGMESI

Firin sicakligini segmenizi saglar. Fonksiyon tiirii de segilerek pisirme
baslatilir.

3.2.3- MEKANIK ZAMANLAYICI

Pisecek yemek icin siire belirlenmenizi saglar. Fonksiyon ve sicaklik
digmesi de ayarlanmalidir.

3.2.4- DIJITAL ZAMANLAYICI

Pisecek yemegin istediginiz zamanda hazir olmasini saglayan elektronik
zamanlayicidir.

3.2.5- SINYAL LAMBASI

Firmim isindigini gésteren lambadir. Firin ayarlanan sicakliga ulastiginda
soner.

3.2.6- ELEKTRIKLI FIRININ KAPATILMASI
Fonksiyon ve sicaklik diigmesini sifir(kapali) konumuna getiriniz.

13



= 3.3- ISITMA TURLERI VE FONKSIYONLAR
=
'g T Fan Destekli Alt + Ust v.e.Fan aciktir. Et, kekler, kuru pastalar gibi
< - yiyecekler icin uygundur. Fan yardimiyla havanin firin
— | AltUstlIsitma A . o .
lm “m icindeki sirktlasyonu kontrolll ve esit bir sekilde yapllir.
- Yiyecekler alttan ve istten ayni sekilde isinir. Ust ve
Alt ve Ust N o L
Alt 1sitma aciktir. Kek, borek, kurabiye yiyecekleri igin
Isitma
uygundur.
v:v * Fan Destekli Izgara ve: fan l':?irlli.kte calisir. F?n, sicak havay esit
: - olarak dagitir. Buyuk et yemekleri 1zgara ve ve kizartma
¢'v Buyulk lzgara
yapmaya uygunur.
b o o 4 Blyuk ve orta porsiyon yemekleri 1zgara ve kizartma
Blylk lzgara yapmaya uygundur. Isiticinin altinda ki butin alan
Isinir.
Kiguk 1zgara ve fan agiktir. Uzun sure pismesi gereken
vV *Fan Desteki yiyece-lflefir!izi .er.1erji t?sar.rufluv saglaygrak pisir.r.ne
v - yapabilirsiniz. Pigirme slresi diger fonksiyonlara gére
v Klguk lzgara

daha uzundur. Mayal yiyecekler icin 6nerilmez. Bu
mod, enerji verimliligi en yliksek moddur.

Turbo isitici devreye girerek, fan yardimiyla yemeginize

Alt Rezistans

@ TurboFan ok havayla esit sekilde pisirme yapacaktir.
@ Turbg Fan Turbo fan ve alt isitma agiktir. Pizza pisirmeye

uygundur.

Yalniz Alt isitma agiktir. Pigsmekte olan yemegin
alti kizaracak ise pisirme sonuna dogru programi

Alt Isitma kullaniniz. Buharli Temizleme i¢in de bu fonksiyonu
kullaniniz.
Fan, havayr yemegin etrafinda dolastirararak et,
* Buz Cézme  ekmek ve pasta gibi dondurulmus yiyeceklerin buzunu
cozer.
s Firn iginin aydinlanmasini  saglar. Konum firin
-@- Firin aydinlatmasina getirildiginde 1siticilar ve fan galismaz
"~ Aydinlatmasi v '

Firin kullanimda oldukga aydinlatma agik kalir.

® Tabloda bulunan fonksiyonlar; diger cihazlarda farklilik gosterebilir, her modelde
bulunmayabilir.

*Belirtilen fanli pigsirme modundaki enerji degeri bu fonksiyon baz alinarak yapilmistir.

Yapilan testlerde TS EN 60350 standardi ve (EV) No 66/2014 regllasyonu baz alinmistir.

14



3.4- POP-OUT DUGME KULLANIMI o
= Ayarlama yapilmasi i¢in pop-out digme disarda olmalidir. [1-]
= =

= Resimde gosterildigi gibi diigmeye basarak disari gikariniz.
S il

= Diigme disardayken cevirerek ayarlama yapabilirsiniz. Bu
ﬁ ozellik yalnizca pop-out (gikabilir) diigmeler icin gecerlidir.
Sabit digmelerde uygulanamaz.

3.5- MEKANIK ZAMANLAYICI KULLANIMI

Y all Pisecek yemek icin siire belirlemenizi saglar. Sicaklik

~—2ye pisirme tirlnd segip, pisirme siresini saat yoniinde

00— _xosevirerek ayarlayabilirsiniz.  Sire doldugunda ¢inlama

sesiyle uyari verir. Isterseniz, M moduna getirerek siire

80— ~—%secmeden sicaklik ve pisirme tiriini secerek pisirmeyi
n—— | “——s9baglatabilirsiniz.

M—

Model adinda M ifadesi yok ise bu islev gegersiz sayilir.
4- FIRIN KULLANIMI

41- ILK ISITMA

Firininizi kullanmadan 6nce etiketleri sokiiniiz ve aksesuarlari ¢ikariniz.

Firini nemli bezle siliniz ve kurulaymiz. “Bakim ve Temizlik” boliimiinden detayli
inceleyiniz.
Yeni cihaz kokusunun giderilmesi igin ilk isitma yapiniz.

Firin kapag kapali sekilde Alt + Ust[—] konumda 200°/30 dk calistiriniz. Daha

sonra ortami havalandiriniz.

Isitma sonrasi buhar ¢ikabileceginden firin kapagi agilirken dikkat edilmelidir.

Aksesuarlari yerlestiriniz. Firininiz kullanima hazir.
Ilk calistirma’esnasinda ylzeyler normalden daha fazla isiir. Bu yiizden

firna dokunmayiniz ve ¢ocuklari uzak tutunuz.
15



o= 4.2- GUNLUK KULLANIM
=

D -  Pisirmeyi baslatmak igin firin termostat diigmesini ve yiyeceginiz igin
= uygun sicakligi (Pisirme Onerileri) ayarlayiniz.
mmﬂm «  Onisitma yapilmasi isteniyorsa, firini daha énce 1sitiniz.
. Pisirme sonrasi firin kapagini agik sekilde sogumaya birakiniz.
/\Pisirme islemi bitince, firin fonksiyon ve sicaklik digmesini kapatmay:
unutmayiniz.

4.3- DiJITAL KONTROL PANELI FIRIN KULLANIMI

a - + OK

Devam ediyor gostergesi | I Duraklatma gdstergesi

Pisirme suresi gostergesi (:| Geri tusu

Pisirme bitis gostergesi OK Tamam tusu
Saat ayari gostergesi —I— Siire artirma tusu
Alarm gdstergesi — | Sure azaltma tusu

CHCINANA) 4
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4.3.1-SAAT AYARI o
Firin kullanmaya baslamadan 6nce saat ayarini yapiniz. |8
Glg baglantisi yapildiktan sonra tiim rakamlar 2 saniye yanar ve soner. mm

l

Ekranda o 200 goziikir.
® ~/t tuslarina uzun basarak saati daha hizli degistirebilirsiniz.

Once dakika girilerek OK tusuyla onaylanir ve saate gecis yapilir.

Dakika kismi yanip sénerken, €3 tusuna kisa siireli bastiginizda herhangi bir veri
kaydetmeden saat ayari sonlanacaktir.

Saat ayari yapilirken dakikaya dénmek icin € tusuna kisa siireli basiniz.

® Saat verileri onaylanmadikca, ekran ayar ekrani olarak kalacaktr.

® Elektrik kesintisi durumunda giiniin saati iptal olur ve yeniden ayarlama
yapilmalidir.

a - 4+ oK
=+ tuslariile 6nce Daha sonra saati GUniin saati gozukdr.
dakikayi secip OK secip OK tusuyla
tusuyla ilerletiniz. onaylaniz.

Saat ayarlanir ve O géstergesi kaybolur.
Ayar yapildiktan 1 dk sonrasinda ekranda parlaklik azalir.
GUnin saatini daha sonra ‘Ayarlar Modu’ndan degistirebilirsiniz.

17



o= 4.3.2- DiJiTAL ZAMANLAYICI KULLANIMI

=)
€5

s |
Vil

Pisecek yemegin istediginiz zamanda hazir
olmasini  saglayan elektronik zamanlayicidir.
Yemegin pisme siresini ve hazir olmasini
istediginiz zamani ayarlamalisiniz.

a - 4+ oK
4.3.3- OTOMATIK PiSIRME PROGRAMI

Firina stirdigliniiz yemeginize uygun sicaklik ve fonksiyonu sectikten sonra
zamanlayici ile pisirme siresini ayarlayarak pisirmeyi hemen baslatirsiniz.
Pisirme siiresini ayarlamak icin;

a - + @K a — @ OK a — + @K

|>| gostergesi gelene —/+ tuslari ile 6nce Saati sectikten sonra
kadar OK tusuna dakikayi secip OK OKtusu ile yukarida
basili tutunuz. tusuna basarak saati ki ekran gozikene
etkinlestiriniz kadar ilerleyiniz ve
(6rn; 40 dakika). pisirmeyi baglatiniz.
. Ekranda ayarlanan siire geri saymaya bagslar.

istediginiz sicaklik ve fonksiyonu ayarlayiniz. Firin, saati onayladiginiz andan
itibaren 40 dakika pisirecektir.

«  Ayarlanan siire doldugunda ekranda 8000 1 goziikiir Il géstergesi

yanip soner ve 2 dakika boyunca sesli uyari verir. Uyariyi kapatmak icin QK
tusuna basiniz. Kapattiktan sonra ekranda giiniin saati goziikiir.

«  Pisirme islemi bittiginde sicaklik ve fonksiyonu kapali konuma getirerek
firini kapatiniz.

® Ayarlanan siireden 6nce pisirmeyi bitirmek ve secilen siireyi iptal etmek icin a
diigmesine uzun siireli basiniz. Program iptal edildikten sonra ekranda giiniin saati
gozukar.

18



o
4.3.4- DURDURMA MODU o=

Ekran, giiniin saatini gdsterir durumdayken €3 tusuna uzun siire basildiginda |a
giniin saati ve ll semboli géziikerek firin durdurma moduna gecer. Bu durumda ==
pisirme yapilmaz. Moddan ¢ikmak i¢in OK tusuna kisa siireli basildiginda P> m
sembolii gelir ve devre disi birakilir. ““ ““
® Komiitator agik iken calisma devam eder.

4.3.5- PiSIRME BiTi$ SAATINi iLERi BiR SAATE AYARLAMAK |

Bu program; yemeginizin ileri bir zamanda hazir olmasini istediginiz takdir
de kullanilir. Gecikmeli olarak baslar. Gecikme bittikten sonra pisirme baslar ve
ayarlanan pisirme siiresi sonunda biter.

Pigirme siresi girilerek;

a - + @K

|| gostergesi gelene Pisirme sUres‘i ig?'n; Saati sectikten
kadar OK tusuna _/."' tu§la|t| ile dnce sonra OK tusu ile
basili tutunuz. dakikay secip OK onaylayarak >

tusuna basarak saati moduna  geliniz.

etkinlestiriniz.

a — + OK a - + OK
%

Pisirme bitimi igin; Pisirme ekrani;
dakika ve saati Pisirme bitimi igin
sectikten sonra kalan sire.

OK tusu ile pisirme
ekrani gelene kadar
ilerleyiniz.
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= Finn saati; bitis saatinden giiniin saatini ¢ikararak kalan siireyi ekranda

=2 gosterir ve geri saymaya bagslar.

I Firinimizi 13:00'de pisirmeye baslayacak, 30 dakika pisirecek ve 13:30'da bitecek
sekilde ayarladik. Pisirme islemi tamamladiginda Il géstergesi yanip soner ve 2

mmﬂm dakika boyunca sesli uyari verir. Uyariyi kapatmak icin 9veya OK tusuna basiniz.

Pisirme islemi bittiginde sicaklik ve fonksiyonu kapali konuma getirerek firini
kapatiniz.

Pisirme siiresi girilmeden;

a — + @K a - + @K a - + @K

1> gostergesi gelene Pisirme siresi girmeden Pisirme bitimi igin
kadar OK tusuna OKtusu ile ilerleyerek dakika ve saati
basili tutunuz. >Imoduna geliniz. sectikten sonra

OK tusu ile pisirme
ekrani gelene kadar
ilerleyiniz.

Pisirme ekrani;
Pisirme bitimi igin
kalan siire.

4.3.6- MANUEL PiSIRME MODU

- Yemeginize uygun sicaklik ve fonksiyonu secerek, siire ayarlamadan hemen
T pisirmeye baslayabilirsiniz. Firin, otomatik kapanmaz ve sizin takibinizde
olmalidir.

® Elektrik kesilmesi halinde, firminiz devre disi kalacaktir ve saatiniz sifirlanacaktir.
Elektrik geldiginde glinin saati yeniden ayarlanmalidir.
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4.3.7- ALARM KURULUMU O =
Alarm, herhangi bir zamanda ayarlanabilir. Uyari veya hatirlatma amacli |E

kullanabilirsiniz. Alarm 2 dakika boyunca caldiktan sonra alarm gostergesi =5
sdnecektir. || gostergesi gelene kadar OK tusuna basili tutunuz. “mmm

OK tusuyla®©
gostergesi gelene
kadar ilerleyiniz.

a - @ oK
—/* tuslariile 6nce
dakikayi secip OK
tusuna basarak saati
secip OK tusuyla
onaylayiniz.

4.3.8- ALARMIN KAPATILMASI

Ayarlanan siire dolduktan sonra alarm 2 dakika boyunca calar. Uyariyi
kapatmak icin OK veya €3 tusuna dokunabilirsiniz. Kapattiktan sonra ekranda

gliniin saati géziikdr.

4.3.9- ALARM MELODISI MODU(AL)

a — + 0K

@ve OK tuﬂarm%
béraber uzun siire
basarak mentiye
giriniz.

a - + oK

-/ + tuﬂ@la
1 secenegine
geliniz ve OK tusuyla

onaylayniz.

p= - + OK

Siire ayarlandiktan
sonra ekran, gunin
saatini gosterir.

a — + OK

—/ + tuslariyla @
istediginiz seviyeyi
seciniz ve OK tusuyla
onaylayiniz.
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4.3.10- SAATIN DEGISTIRILMESI(CL)

IR

‘:I ve OK tU§Iar|na —/+ tuslariyla :: L —/ +tuslanyla
beraber uzun sure secenegine geliniz dakikayi ve
basarak menuye ve OKtusuyla saati seginiz
giriniz. onaylayiniz. ve OK tusuyla
onaylaymniz.

4.3.11- SES TONUNUN DEGISTIRILMESIi(SO)

@—+@K h—@ol( <:|—+@K

QveOK tu§lar.|.na —/+tuslanylaSa i —/+tuslanyla
beraber uzun"sure secenegine geliniz istediginiz seviyeyi
bfa\?a.rak menuye ve OKtusuyla seciniz ve OK
giriniz. onaylayiniz. tusuyla onaylayiniz.

4.3.12- EKRAN PARLAKLIGININ DEGiSTIRILMESI(SC)

- P

Sve 0Ktu§la”na —/+ tuslariyla 5= ¢ —/ + tuslariyla
beraber uzun siire secenegine geliniz istediginiz seviyeyi
basarak mentiye ve OK tusuyla seciniz ve OK tusuyla
giriniz. onaylayiniz. onaylayiniz.

22



5- AKSESUARLAR

@ Cihaz modeline gére verilen aksesuarlar degiskenlik gésterir. Kullanma kilavuzunda

belirtilen aksesuarlar tirtiniintizde bulunmayabilir.
@ Cihazinizigin tasarlanan orijinal aksesuarlari kullaniniz.

Standart Tepsi

| Dondurulmus gidalar, kek, buyiik

et yemekleri, hamur isleri igindir.

Tel Izgara

Pastavesuflekaplari, kizartilacak
yiyeceklerin rafa yerlestirilmesi
icindir.

Derin Tepsi

Sulu yiyecekler, buyiik parcali
kizartmalarda ve 1zgara yaptigi-
nizda akan yaglar toplamak icin
kullanabilirsiniz.

FRYART Tepsi

FryArt ile 6zel tepsisi sayesinde
cok az yag kullanarak ya da hig

~ | yag eklemeden yiyeceklerinizi daha

saglikli pisirebilirsiniz.

Delikli yuzeye sahip tepsisi ile hizli
hava akisi saglayarak yemeklerin
disinin ¢itir, iginin  yumusacik
olmasini saglar.

Teleskopik Ray

Teleskopik raylar firindan disari-
ya tamamen cekilebilir. Tepsi ve
tel 1zgaranizi kolaylikla hareket
ettirerek yemeklerinizi kontrol
edebilirsiniz.

23
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I
5.1- AKSESUARLARIN KULLANIMI

GUR

-
il

Tel ve kendinden rafli modeller
bulunmaktadir. Tel raf 6 adet pisirme
rafina sahiptir.

Aksesuarlar iki raf arasina girmelidir
ve a egimli taraf cihaz kapagina
bakmalidir.

Tel 1zgarada  bulunan girintiler;
raflardan diismesini onler, giivenligi
saglar.

Tepsi ve 1zgarayi birlikte yerlestirerek
1zgara ve et yemeklerinde tepsiyi
damlalik olarak kullanabilirsiniz.
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5.2- TELESKOPIK RAY KULLANIMI

Tepsi ve tel izgarayr iizerine
yerlestirmeden raylari tamamen igeri
itiniz.

Aksesuarlar raylarin 6n ve arka
cikintilarinin arasinda olmalidir.

Birden fazla  tepsiyle pisirme
yapacaksaniz ray sistemiyle bir
seviyelik mesafe olmalidir.
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I
E 6- SU KARTUSU KULLANIMI

I Firininizda buharli pisirme 6zelligi var ise bu bélumi dikkate aliniz.
= Pisirme esnasinda buiarla§t|rma haznesine verilen su, isiyla buharlasir ve daha iyi bir
pisirme elde edilir. Buhar destegi, yiyeceginizin disi ¢itir ¢itir, ici yumusak ve sulu kalarak
“mmm daha lezzetli olmasini saglar.
« Buhar destekli pisirmeyi, kilavuzda belirtilen buhar destekli pisirme fonksiyonunda
yapiniz.
« Pisireceginiz yiyecek icin buhar destekli pisirme tablosundaki degerlere bakiniz.
« Yiyeceginizi tavsiye edilen raf konumuna yerlestiriniz.
Pisirme tablosunda belirtilen siireye gére su ekleme zamani geldiginde;

2

 Su kartusuna basiniz(1).
 Su kartusunu yerinden
cikariniz(2).

 Su kartusunun kapagini gevirerek
aciniz(3).

» Tabloda g0sterilen su miktarini
kartusa ekleyiniz(4).

* Su kartusunun kapagini kapatip

bir miktar itiniz(tamamen ittiginiz

5 takdirde su, buharlagtirma
haznesine iletilir).

@ » Suyun verilme zamani geldiginde
kartusu tamamen itiniz(¢it sesini
duyunuz).

— | * Pisirme islemi bittiginde firininizi

kapatiniz.

— + Firin igerisinde bulunan

buharlastirma haznesine su yavasca
akmaya baslar, yemeginiz buhar
destegi ile piser.

+ Tek seferde 200 ml den fazla su
vermeyiniz.
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7- PiSIRME ONERILERI =
Laboratuarlarimizda test ettigimiz, pisme degerlerini tespit ettigimiz &2
yiyeceklerin bilgilerini ~ tabloda gorebilirsiniz. Pisirme sireleri sebeke

voltaji, pisecek malzeme niteligi, miktari ve sicakliga bagli olarak farklilik “mmm
gosterebilmektedir. Denemeler yaparak farkli lezzetler ve damak tadiniza uygun
sonuglar elde etmek icin degerleri degistirebilirsiniz.
® Firinin en alt rafi Lraftir,

*10 dk. 6n i1sitma yapilmasi onerilir.

. Kullanilacak Pisirme Raf Pisirme
Yiyecek S Sicaklik(°C) o
aksesuar islevi konumu siiresi(dk)
2-3 170 25...30

Tepside kek Standart Tepsi

3 170 20...25

1@ [l

170 25..30

Kalipta kek Kek kalib
2 180 35...40
Kurabiye Standart Tepsi 2 170 20...25

Standart Tepsi @ 3 160 30...35

Kuigtik kekler
Standart Tepsi
1-5 160 30..35
Derin Tepsi
2 200 40...45
Standart Tepsi
& 2 190 25..30
Yufka boregi
Standart Tepsi
@ 190 50...55 TR
Derin Tepsi
2 200 10...15
Pizza Standart Tepsi
&) 2

200 - 220 10...15
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ES Pogaca Standart Tepsi 2 200 25..30
= —
(-] —
e | 3 200 30..40
mmm“ Balik Standart Tepsi
'L 3 200 20...30
Tel 1zgara isti
Lazanya cam/dikdértgen 2 190 20...25
kap
2-3 220 50...55
Tavuk but Standart Tepsi
'L 2-3 220 40...45
- 2-3 30dk max, 90...95
sonra60dk 190
Biitiin . 25dk max,
tavuk(2kg) Standart Tepsi & 2-3 sonra50dk 190 75...80
25dk max, sonra
@ 3 45dk 200 75...80
X X 25dk max,
Antrikot Standart Tepsi o~ 3 sonra20dk 190 45...50
Standart Tepsi o~ 3 190 7..10
Pandispanya
pany Standart Tepsi
@ 1-5 190 8..13
Derin Tepsi
7.1- IZGARA PISIRME TABLOSU
* 5 dk. 6n i1sitma yapilmasi onerilir.
. Kullanilacak Pisirme Pisirme
Yiyecek . . Raf konumu | Sicaklik(°C) .
aksesuar islevi siuresi(dk)
Ao ad
Kuzu pirzola Tel 1zgara 4.5 max. 25...30
Ao ad
Pargall tavuk Tel 1zgara 4.5 max. 25...30
Ao ad
Balik Tel 1zgara 4.5 max. 20...25
Ao ad
Tost ekmegi Tel 1zgara 4.5 max. 1.3
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————————
7.2- BUHAR DESTEKLI PiSIRME

Q

Hamur isleri
Pigirme
Kullanilacak | Pigirme Raf Sicaklik | Kullanilacak | Suverme
Yiyecek su miktari zamani siiresi
aksesuar islevi konumu (°C) (ml) (dk)
dk)
Mayali hamur On isitma
Standart Tepsi @ 2-3 190 190+100* 35...40
ekmek sonrasi
Mayali patatesli On 1sitma
Standart Tepsi @ 2-3 190 190+100* 35...40
Ekmek sonrasi
On isitma
Yufka béregi | Standart Tepsi @ 3 190 190 35...40
sonrasl
Kek ve Pasta
Pisirme
Kullanilacak | Pigirme Raf Sicakhk | Kullanilacak | Su verme
Yiyecek su miktan zamani siiresi
aksesuar iglevi konumu (°C) (ml) (dk) dk)
Standart A
Tepside kek 3 170 150 Onisitma | o, o5
Tepsi sonrasl
Standart e
Kiiclk kekler 3 160 150 Onisitma | 4, 45
Tepsi sonrasl
Standart o
Kalipta kek @ 2 190 190 Onisitma |, 45
Tepsi sonrasl
Standart o
Pandispanya @ 3 190 50 Onisitma |, 4,
Tepsi sonrasl
tel 1zgara
Uzeri 26 “25 dk 170,
Cheesecake cm gapinda @ 3 sonra 30dk 190 20 50...60
yuvarlik kek 150"
kalibi
. I tel 1zgara e
Zengin meyveli iizeri 4027 @ 3 130 190+100* On isitma 140..150
kek cm borcam sonrasi
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(o= Et Girtinleri

: Pigirme
=) Kullanilacak | Pigirme Raf Sicaklik | Kullanilacak | Su verme
Yiyecek su miktari zamani siiresi
= aksesuar islevi konumu (°C) (ml) (dk)
dk)
m““ml On isitma
Balik Standart Tepsi @ 3 200 150 25...30
sonrasl
On isitma
Tavukbut | Standart Tepsi @ 3 200 190 35...40
sonrasl
25 dk max, .
1-1,5 kg 190+100** On I1sitma
Standart Tepsi 2-3 sonra 60dk 80...85
antrikot +100** sonrasi
160- 170
1-1,5 kg kuzu On 1sitma
Standart Tepsi @ 3 200 190+190* 80...90
incik sonrasi

Firinda testlerden 6nce 10 dk 6n 1sitma uygulanmigtir.
Testler turbo rezistans 2000W ile yapilmigtir.

*Pisirme suresinin yarisinda eklenecek su miktari

** pisirme siresinin her yarim saatinde eklenecek su miktari
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D
8- BAKIM VE TEMIZLiK

® Bakim ve temizlige baslamadan 6nce elektrik carpma tehlikesine karsi elektrik |a

baglantisini kesiniz.

/\ Bakimdan &nce cihazin soguk oldugundan emin olunuz.

Duizenli bakim ve temizlikle cihaz émriinti uzatabilirsiniz. Temizlik igin kapak, cam ve

raflari ¢ikarabilirsiniz.

Cihazin i¢ ve 6n kisimlarini tepsi ve diger
parcalarini bigak, firca gibi cizici, agindiric maddeler
Temizleme kullanmayiniz. Cihazi ilik su ve sabunlu yumusak
Onerileri bezle temizleyiniz ve kurulayiniz.
@ Aksesuarlari kullanimdan sonra iyice temizleyiniz
ve kurutunuz.
Akse,Sl,J?,r Aksesuarlari bulasik makinesinde yikamayiniz.
Temizigi
Cihaz kullanimdan sonra, iyice temizlenmelidir.
Atiklar, birikmis yaglar yangina neden olabilir.
S— Ozellikle pisirme sonrasi firin icerisindeki 1si ile
Gunlik birlikte firin temizligi daha kolay hale gelecektir.
Kullanim
BUHARLI TEMIiZLEME

@

Firin icerisindeki tim aksesuarlari(tel raf varsa)
cikartiniz. Tek tepsiyi en alt tabana, icersine bir miktar
su koyarak yerlestiriniz ve Alt Isitma fonksiyonunu
l;l secerek 100°/20 dk calistiriniz. islem sonunda
|

rin i¢ini nemli bir bez veya stingerle siliniz.
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= 8.1- BUHARLI TEMiZLEME OZELLIGi
=

ID  Finninizda buharl pisirme 6zelligi var ise bu bolimi dikkate aliniz.

=
““ Buharli temizleme fonksiyonu sayesinde Uriinin i¢ ylizeyine yapismis olan kirleri
m ““ yumusatarak kolayca temizleyebilirsiniz.

» Buharli temizleme islemini baslatmadan 6nce firinin igcindeki tepsi ve tel 1zgarayi
cikartiniz. Sag ve sol tel rafi sokiniz.

» Kontrol panelinde bulunan su kartusunu basarak yerinden ¢ikariniz. Kartusa 100
ml su doldurarak yerine yerlestiriniz.

» Kartusu ittiginizde icindeki su firinin icindeki firinin igindeki buharlastirma
haznesine aktarilir.

» Fonksiyon olarak seciniz.Sicaklik dagmesini 100°C ‘ ye getirerek 20
dk g¢alistiriniz. Sonrasinda firinin igini ve kapagin i¢ camini mikrofiber bez ile
temizleyiniz.

A Kirli halde tekrar tekrar kullanilan firindaki kirler bir stre sonra sabitlenir.
Sabitlenmis kir higbir yontemle ideal sekilde temizlenemez. Bu ylizden firinin
temizligini duzenli yapmaya ihmal etmeyiniz.
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8.2- FIRIN KAPAGININ SOKULUP TAKILMASI o
=
L]

Adim 1 | Firin kapagini tamamen aginiz.

-
Ul

Adim 2 | Mentese kilitlerini ok yoniinde iterek
kilidi aginiz.

Adim 3 | Firin kapagini mentese kilidine
gelecek konuma kadar kapatiniz.
Ok yoniinde disari dogru gekiniz.

Adim 4 | Cihaz kapagini ok yoninde
menteselere yerlestiriniz.

Adim 5 | Cihaz kapagini tamamen aginiz
ve mentese kilitlerini ok yontinde
kapali konuma getiriniz.

Firin kapagini kapatiniz.
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8.3- CAMLARIN SOKULUP TAKILMASI
1D @ Cam sayisi modele gore degisebilir.

Adim 1

Firin kapagini yarim aginiz.

Adim 2

Ust plastigin sagina ve soluna
bastirarak yukari dogru cekiniz.

Adim 3

Once i¢ cami ardindan ara cami
ok yontinde disari dogru cekiniz.

Adim 4

Firin kapagini yarim aginiz ve 6nce
ara cami ardindan i¢ cami ok yoniinde itiniz.

Adim 5

Camin, yan plastigin yuvasina dogru
bicimde girdiginden emin olunuz.

Adim 6

Ust plastigi, ¢it sesini duyacak sekilde
yerlestiriniz ve cihazin kapagini kapatiniz.
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8.4- TEL RAFLARIN CIKARTILIP TAKILMASI o=

=)

/\ Raflar sicak olabilir, sicakken raflara dokunmayiniz. Sogumasini bekleyiniz. [1-]
® Firnin yan duvarlarinin temizligi cihazin modeline gére degisebilir. Bu 6zellik mmd
cihazinizda bulunmayabilir. mmm“

Adim 1 | Rafi dikkatlice 6nce ok yoniinde
on askidan (1) kaldiriniz ve (2) gikariniz.

Adim 2 | Daha sonra biitiin rafi ok yoniinde
cekerek gikartiniz.

Adim 3 | Raflari ortalayarak 6nce arka askiyi
yerlestiriniz (1) ve bastiriniz (2).

Adim 4 | Daha sonra 6n askiyi bastiriniz.
Boylece, raf takilmis olacaktir.
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= 85- FIRIN LAMBASININ DEGISTIRILMESI

|a /\ Elektrik carpma tehlikesinden dolayr lambayi degistirmeden 6nce elektrik

=) baglantisinin kesik oldugundan eminolunuz. Lambasicak olabilir, sogumasinibekleyiniz.
mm“m Lamba degisimi Ugur yetkili servisleri tarafindan yapilmalidir.

Adim 1 | Firin kapagini tamamen aginiz.

Adim 2 | Cam kapag saatin ters yoniinde
cevirerek gikartiniz.

Adim 3 | Firin lambasini ok yoniinde
cekerek gikartiniz ve degistiriniz.
Cam kapagini tekrar takiniz.
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9- SORUN GIDERME

Buradaki arizalar genellikle olabilecek durumlardir. Bu sorunlari kendiniz trine ¢

miidahale etmeden kolayca ¢ézebilirsiniz.

=

® Talimatlara ragmen sorun giderilmezse 444 84 87 numarali gagri merkezine veya Ilﬂmml

Ugur yetkili servisine bagvurunuz.

Sorun

Neden

Coziim

Cihaz ¢alismiyor.

« Cihaz fisi prize takili
olmayabilir.

« Fisin prize takili olduguna
emin olunuz.

« Sigorta atmis yada bozuk
olabilir.

« Sigorta kutusundaki
sigortalari kontrol ediniz.
Atmis ise devreye aliniz.

Cihaz calisirken buhar
cikiyor.

« Firinilk kez kullaniliyor.

« Calisma sirasinda
buhar ¢ikabilir. Bu ariza
degildir.

Pisirme esnasinda firinin
dis bélimi ¢ok isiniyor.

« Havalandirmasi
iyi olmayan yerde
bulunuyordur.

« Kurulum kilavuzunda
verilen bosluklari
uygulaymniz.

Firin diizgiince pisirmiyor.

« Firin kapagi pisirme
esnasinda ¢ok fazla
aciliyor olabilir.

« l¢ sicakligin diismemesi
icin kapagi ¢ok fazla
agmayiniz.

Pisirme bittikten sonra
sogutma fani hala galisiyor.

« Firinin igini havalandir-
mak icin bir siire daha
calisir.

+ Bu ariza degildir.

Cihaz isinirken ve sogurken
metal sesleri geliyor.

« Sicaklikla pargalarin
genlesmesiyle duyulan
sesler normaldir.

« Buariza degildir.

Kapak tam kapanmiyor.

« Firniginde ve kapakta
yemek artiklari sikismig
olabilir.

« Firini temizleyiniz.

Firinisitmiyor.

« Kapak agik kalmis
olabilir.

« Fonksiyon veya sicaklik
ayarlanmamis olabilir.

« Kapagi kontrol ediniz
tam kapandigindan emin
olunuz.

« Firini belirli sicaklik
ve/veya fonksiyona
getiriniz.

37



Il

38



D
10- MUSTERI HIZMETLERI MERKEZI =

Misyonumuz, vizyonumuz ve temel degerlerimizle olusturdugumuz yiiksek €2
kalite anlayisimiz cercevesinde, iriin ve hizmetlerimizden duyulan miisteri md
memnuniyetine biiyiik 5Snem vermekteyiz. mmm“

Ugur Sogutma A.S. olarak sizlere en iyi hizmeti verebilmek ve miusteri
hizmetleri siireclerimizi gelistirmek igin kapsamli politikalar esliginde biiyiik
ozveriiginde galisiyoruz.

Turkiye genelinde, alaninda uzmanlasmis yetkili servis agimiz ve giiler yiizld,
profesyonel cagri merkezi personelimiz ile sizlere en iyi hizmeti saglamak igin
calismaktayiz.

Ugur Miisteri Hizmetleri Merkezine;

+ 444 84 87 numarali Cagri Merkezi hattimizi arayarak,

« https://www.ugur.com.tr/bize-yazin adresindeki formu doldurarak,
+ 0256 316 10 00 numarali hatti arayarak,

« 0 256 316 10 36 numaraya faks cekerek ya da;

« Ugur Misteri Hizmetleri Merkezi, Yeni Sanayi Mahallesi, Bati Denizli
Bulvari, No:95, PK:09900 Nazilli/Aydin adresine yazili basvurunuzu ileterek u-
lasabilirsiniz.

Bizlere her tiirli dilek, istek ve 6nerinizi bildirebilir, size en yakin Ugur Yetkili
Servisi 6grenebilir, Urlinlerimiz hakkinda arzu ettiginiz bilgiyi talep edebilirsiniz.

isitme ve konusma engelli miisterilerimiz 1 SMS araciigiyla 444 84 87
numarali Cagri Merkezlerimize ulasabilir, tiriin ve hizmetlerimiz hakkinda her
turla bilgiyi alabilirler

Yetkili Servislerimiz

444 84 87 numarali Cagri Merkezi telefonunu arayabilir, size en yakin “Ugur
Yetkili Servis” bilgilerini 6grenebilirsiniz.

Guncel yetkili servislerimizin listesine https://www.ugur.com.tr/yetkili-
servisler internet adresinden veya T.C Ticaret Bakanligi tarafindan olusturulan
https://www.servis.gov.tr/ internet adresinden ulasabilirsiniz.

Daha hizli ve etkili hizmet igin lutfen yetkili servise bilgi verirken garanti
belgesinde bulunan, cihazinizin model ve iretim numaralarini belirtiniz.
Cihaziniz i¢in azami tamir siiresi 20 is glinuddir.

Kullanim kilavuzunun giincel halini www.ugur.com.tr internet sitemizden
takip edebilir veya yetkili servislerimizden talep edebilirsiniz.
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GARANTI BELGESI
URUNUN GARANTI SARTLARI

1- Garanti siiresi {iriiniin misteriye teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 (iki) yildir.
2- Uriiniin bitiin pargalari dahil olmak iizere tamami garanti kapsamindadir.
3- Uriintin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanu'nun 11'inci maddesinde yer alan;
a) Sozlesmeden dénme,
b) Satis bedelinde indirim isteme,
) Ucretsiz onarilmasini isteme,
d) Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme haklarindan birini kullanabilir.
4- Tuketicinin bu haklardan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen
parca bedeli veya baska herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya
yaptirmakla yukumlidir. Tuketici Gcretsiz onarim hakkini iretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir.
Satic, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.
5- Tiiketicinin ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
a) Garanti siresi iginde tekrar arizalanmasi,
b) Tamiri icin gereken azami siirenin asilmasi,
) Tamirinin mimkiin olmadiginin yetkili servis istasyonu, satic, Uretici veya ithalatgi tarafindan raporla
belirtilmesi durumlarinda; tiiketici Griintin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa
Uriintin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez.
Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satic, tretici ve ithalatgi miteselsilen sorumludur.
6- Uriiniin tamir siiresi en fazla 20 is giiniinii gegemez. Bu siire, garanti siiresi icerisinde riine iligkin
arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baglar. Uriiniin arizasinin 10 is giinii icerisinde
giderilememesi halinde, Gretici veya ithalatg; Griiniin tamiri tamamlanincaya kadar benzer ézelliklere
sahip baska bir iirtinii tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Uriiniin garanti siiresi igerisinde

arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir.




GARANTI BELGESI
URUNUN GARANTI SARTLARI

7- Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadr.
a) Arizalarda kullamim hatasinin bulunup bulunmadiginin, yetkili servis istasyonlari, yetkili servis
istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla; malin saticisy, ithalatgisi veya ireticisinden birisi
tarafindan mala iliskin azami tamir siiresi ierisinde diizenlenen raporla belirlenmesi ve bu raporun bir
nushasinin tiketiciye verilmesi zorunludur.

b) Tiketiciler, "7.a" da belirtilen rapora iligkin olarak bilirkisi tarafindan tespit yapilmasi talebiyle
uyusmazligin parasal degerini dikkate alarak tiiketici hakem heyetine veya tiketici mahkemesine
basvurabilir.

8- Tiiketici garantiden dogan haklarinin kullanilmasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiketici
Mahkemesi’'ne basvurulabilir.

9- Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Giimriik ve Ticaret Bakanligi
Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Genel Mudiirligii’'ne bagvurulabilir.

10- Servis istasyonlarinin, kendilerine kargo ile génderilen arizali mallar hari¢ olmak iizere, kendilerine
teslim edilen veya kendileri tarafindan teslim alinan arizali mallar ile ilgili olarak malin teslim alindigina
dair asagidaki bilgileri bilgileri iceren bir belge diizenlemesi zorunludur:

a) Tiiketicinin mala iligkin sikayet ve talepleri,

b) Malin cinsi, markasi ve modeli,

c) Garanti kapsami igindeki mallarin arizasinin on ig giini icerisinde giderilmemesi halinde retici veya
ithalatginin; malin tamiri tamamlanincaya kadar, tiketiciye benzer ozelliklere sahip baska bir malin
verilecegine dair bilgi,

d) Arizanin bildirim tarihi.

11- Servis istasyonlarinin, tiiketicilere teslim edilen mallara ilgili olarak asagidaki bilgileri iceren servis
figini tekemmil ettirmesi ve tiketicilere vermesi zorunludur;

a) Servis istasyonunun unvan, adres, telefon, faks ve diger erisim bilgileri,

b) Uriiniin tiiketiciye teslim tarihi,

¢) Uriiniin arizasina ve yapilan islemlere iligkin bilgi,

d) Garanti kapsami disinda ise licreti,

e) Servis istasyonu yetkilinin imzasi,

f) Kargo ile teslim alinan dirtinler haricinde, tiiketicinin adi, soyadi, adresi ve telefonu ile imzasi.




GARANTI BELGESI
URUNUN GARANTi SARTLARI

12- Bu garanti belgesi uriinin normalin disinda dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi
asagidaki durumlarda da gecersizdir.

a) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar,

b) Kullanim hatalarindan meydana gelen hasarlar ve arizalar,

c) Cihaz teslimat sonrasi yiikleme, indirme ve tasima sirasinda olusan hasar ve arizalar,

d) Voltaj duisukliigii veya fazlaligindan dolayi olugan hasar ve arizalar, hatali elektrik tesisatindan kaynakli
hasar ve arizalar, malin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden meydana
gelecek arizalar ve hasarlar,

e) Yangin ve yildirim diismesi ile meydana gelecek ariza ve hasarlar,

f) Yetkisiz kisiler (Yetkili Servisler haricinde) tarafindan miidahalede bulunulan cihazlar,

g) Cam kirilmalari,

h) Orjinal yedek parca disindaki herhangi bir par¢anin mala monte edilmesinden dogacak sorunlar,

1) Kullanim kilavuzunda belirtilen uyarilarin dikkat edilmemesi sonucu kararan, oksitlenen, yiizeyinde
dalgalanma olusan paslanmaz celik malzemeler.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsiliginda yapilir.

13- Malin kullanim yerine nakliyesi ve montaji mal fiyatina dahil degildir. Garanti belgesinin tekemmiil
ettirerek tiketiciye verilmesi sorumlulugu tiiketicinin mali satin aldigi satici bayi, acenta yada
temsilciliklere aittir. Nakliyesi Yetkili Servis tarafindan yapilmayan mallarda olusan hasar durumlarinda
sorumluluk cihazin nakliyesini yapan firmaya aittir. Kargo veya nakliyesini yapan kisiler tarafindan teslim
edilecek olan mallarin ambalajlarini kontrol etmeden teslim almayiniz.

14- Garanti belgeleri satin alinan mala iligskin faturanin tarih ve sayisi ile bandrol ve seri numarasi icermek
zorundadir.

15- Garanti, garanti belgesinde belirtilen sirre icinde ve yalnizca malda meydana gelecek arizalar icin
gecerlidir. Bunun disinda garanti belgesine dayandirilarak herhangi bir isim altinda hak talep edilemez.
Garanti belgesi tizerinde tahrifat yapildigy, cihaz tizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildig, degistirildigi

veya tahrif edildigi takdirde bu garanti gegersiz sayilir.




GARANTI BELGESI

URETICi / ITHALATGI FIRMANIN :

Unvani : UGUR SOGUTMA MAKINALARI SANAY| VE TICARET A.S.
Adresi: Mahmutbey Mahallesi 2534 Sokak No:9A Bagcilar - ISTANBUL

Yetkilinin imzasi:

Firmanin Kasesi:

MALIN

CINSI

Markasi:

Modeli:

Garanti Siiresi:
Azami Tamir Siiresi:

Bandrol ve Serino:

SATICI FIRMANIN
Unvani:

Adresi:

Telefonu:

Faks:

E-Posta:

Fatura Tarihi ve Sayisi:

Teslim Tarihi ve Yeri:

Yetkilinin imzas::
Firmanin Kasesi:

Telefonu : (0212) 624 3228
Faks:(0212) 598 94 26
E-Posta: ugur@ugur.com.tr

ANKASTRE FIRIN
UGUR

2 (iKi) YIL

20 iS5 GUNU




UGUR

Ugur Sogutma Makinalari Sanayi ve Ticaret A.S.

L

Genel Miidurlik
Yeni Sanayi Mahallesi, Bati Denizli Bulvari
No:95, Nazilli/AYDIN/TURKIYE
T:0.256 316 10 00

ugur@ugur.com.tr

Marmara Bélge Miidiirliigii
Mahmutbey Mahallesi 2534 Sokak No: 9/A
Bagcilar/ISTANBUL TURKIYE
T:0.212 624 32 28
istanbul@ugur.com.tr

444 84 87

www.ugur.com.tr
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